M ENWU

®MENUS

Entrée / qut ou Plct/ Dessert ................................. 21€
Entrée / qut/ Dessert ........................................ 28€
@ENTREES

Pressé de joue de boeuf au, aioli et salade d'herbes -+ - -+ ---- 10€
Poireaux confits, lait ribot et comté - -+ v v ovveveeeeeeeeee 8¢
Euf mollet, champignons et croutons de seigle == -+« «--- v v 7€
Maquereau pommes a I'huile, oignon rouge et estragon - ------- 8€
®@PLATS

Tartare de gite de beeuf au couteau, pommes de terres - -+ ----- 15€
Poisson du jour, risotto de petit épeautre - -----coer e 14€
Polenta crémeuse aux herbes et parmesan, fenouil citronné --- 13€
Supréme de volaille, écrasé de patate douce au romarin ------- 13€

O®FROMAGE

Assiette desfromages ......................................... 8€

®@DESSERTS

Cofé gourmqnd ......................................... 9€ + 2€ menu
Tqrte AuXx fruits de sqison ....................................... 7€
Mousse au Chocolqt d Iq Cui“ére ................................ 7€
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MENUS

Entrée / Plat ou Plat / Dessert
21€
Entrée / Plat / Dessert
28€

ENTREES

Pressé de joue de beeuf au, aioli et salade d'herbes
10€
Poireaux confits, lait ribot et comté
8€
CEuf mollet, champignons et croutons de seigle
7€
Maquereau pommes a I'huile, oignon rouge et estragon
8€

PLATS

Tartare de gite de boeuf au couteau, pommes de terres

15€
Poisson du jour, risotto de petit épeautre
14€
Polenta crémeuse aux herbes et parmesan, fenouil citronné

13€

Supréme de volaille, écrasé de patate douce au romarin
13€

FROMAGE

Assiette de 3 fromages
8€

DESSERTS

Café gourmand
9€ + 2€ menu
Tarte aux fruits de saison
7€
Mousse au chocolat a la cuillere
7€



